
  

 

 

Menus de la semaine 44 du 26 au 30 octobre 2026 

 

Galette de riz bio 

et fromage à 

tartiner, fruits bio 

ou local  

Gluten, Lactose 

Ravioli de tomate 

et mascarpone 

basilic 

Gâteau aux 

courgettes bio, 

fruits bio ou local  

Gluten, lactose 

Omelette aux fines 

herbes, tomates 

provençales, 

risoni aux olives 

Dips de concombre 

bio, sauce au blanc 

battu et 

grissini, fruits bio ou 

local   

 Gluten, lactose 

Crunchi croquant 

au lait biofruits bio 

ou local  

Gluten, lactose 

Spaghettis à la 

saignée de 

protéine végétale, 

fromage qui pue 

italien AOP 

Carottes oignons 

poireaux 

Muffins aux pattes 

de mouches, fruits 

bio ou local  

Gluten, lactose 

Salade de haricots 
Salade de carottes 

bio à l’orange 
   

Soupe de courge aux 

queues de lézard 

Saucisse de 

poulet aux cornes 

d’abondance 

fribourgeoises, 

pommes sautées 

Compoté de céleri 

 

 

Fruits bio ou local Fruits bio ou local Fruits bio ou local   

Yogourt mûres 

Fruits bio ou local Fruits pas trop frais, 

yogourt véreux 

Roti de porc au 

four, pommes 

savoyardes, 

choux-fleurs bio  Provenance des viandes : 

Bœuf : Suisse 

Poulet : Suisse, fribourg 

Veau : Suisse 

Poisson : pêche durable 

Porc: Suisse 

Gibier : UE 

Pain : suisse 

Fruits : Faoug, Domdidier 


